Période du 12/10/2026 au 18/10/2026 INFORMATION ALLERGENES MAJEURS S SHCB

MARIO ROUSTAN PRIMAIRE

Céréales
Semaine Date Plat Lalt  contenant
du gluten

Fruits &
cogques

Arachides Soja Oculs Polssons  Crusiacés Mollusques Sésames Célerl Moularde  Sulliles Lupin

Salade de légumes d’automne sauce aux agrumes p
(carottes, poivrons, vinaigrette pamplemousse) _

Pané blé tomate mozzarella sauce créme au poivron P

_ Sauté de volaille sauce créme poivrons rouges (label
“ rouge) s

Brocolis persillés o P
i Purée de patate nmrom
-_u[qo__._.,mnm blanc BIO et coulis de mangue
RONDELE NATURE : T
FRUTBIO i “
[ .._..E 1 "...ooﬂ Salade de mache et fromage |
| Salade de Pommes de Terre . P . P ._
202642 Batonnet croustillant blé et carotte _ _ |
Filet de poisson sauce aneth
Chou fleur a la béchamel
Gratin de _u.mﬂ.m.m
Chanteneige BIO
Yaourt Nature BIO'
Milk shake maison & Ia grenadine
Jeu.150ct. | Salade concombre, tomates et pols chiches BIO T T | i T P 3 T

_“ Risotto de petit épeautre BIO, crémeux de ooc_.m%om " _ . |
= auxfromages frais .

Coulommiers

Pelit suisse BIO aromatisé

m.u._mmc choco :o_mmmm. .m: chef

lun, 12 oct. |
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1“586226:co_os_m_aqm:m_mmv_ma .._.aa38_8:3_@anaamamzm:_._mncw_m:mE__ﬁmanam_:m—m&m_._aawaozomwnon_ﬁmzoz obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat B s Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation el du service



Période du 12/10/2026 au 18/10/2026 |INFORMATION ALLERGENES MAJEURS ~SHCB

MARIO ROUSTAN PRIMAIRE

_ ven. 16 oct. | Lentilles BIO en salade _ T T ; P P
Oeuf BIO mayonnaise P P P
Pané de blé fromage et épinards P T T T
Sauté de boeuf RAV sauce échalote P T T T T P P

202642 - = Sl
Poélée de pommes de terre et mu__._ma.m persillés T T T T T T T T T T

Petit suisse BIO aromatisé

TOMME DES PYRENEES
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T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat % ~=me—r== Des conlaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service




