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JEAN DE LA FONTAINE

Cérénles

Frulis &
Semaine Date Plat Lait contenant n”_u__.__...n.a Arachides  Soja Oculs  Polssons  Crustacés Mollusques Sésames  Céleri  Moutarde  Sulfites Lupin
du gluten -
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_ Pané blé tomate mozzarella sauce créme au poivron P P T T P i i T =
- | Sauté de volaille sauce créme uomma_._m -o:uow.amuo_
rouge) P P T T T
| Brocolis persillés i T e e T T T T i T T T
| Purée de patate douce P ol T T T T P
| Fromage blanc BIO et coulis de mangue P 3
FRUIT BIO : i =iE
mar. 13 oct.| Salade de méche et fromage & : HEE T |
Batonnet croustillant blé et carotte T P T P T [
[ Filet de poisson sauce aneth By P T T T P T T P
m _ Chou fleur & la béchamel P P T T T T T i T
202642 Gratin de Pates P P T T T T
. Chanteneige BIO P
= Milk shake maison 2 la grenadine P
Jeu.150ct. | Salade concombre, tomates et pois chiches BIO | T T P P 1]
mm.__wo__ﬁ hmm@ﬂmﬂ M_wmm:_-m BIO, crémeux de courgettes P P T T T T
I3 Petit suisse BIO aromatisé . P X
Gateau choco noisette du chef P P T T T P T
ven, 18 oct. | Lentilles BIO en salade . Tl P P
Pané de blé :oimmm et épinards N P P | T Toma[l==T:
I Sauté de boeuf RAV sauce échalote T P T T T B P __
Poélée de pommes de terre et épinards persillés P il il T T T T T T T i
TOMME DES PYRENEES B P = e
e CHEE AP TNE R e T o o el e | i i
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T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat seqamumes  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



