Période du 24/08/2026 au 30/08/2026 |INFORMATION ALLERGENES MAJEURS <5SHCB

ma cuisine o

ALOH J. de 1a FUNIAINE NIAIERNELLE
NAQTEI NAII

Céréales Fruits a

Semaine Date Lait contenant Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin

coques

du gluten

lun. 24 ao(t | Coupelle de paté de volaille (pique nique rando) P P

Salade de coquillettes mayonnaise

Pavé fromager
CHIPS (INDIVIDUEL)
Pommes de terre persillées

—|—-|4|v|T
|||
—| - |4|v|O

Ratatouille

o+ ||| T

Petit suisse BIO aromatisé
COMPOTE DE POMMES (GOURDE)
Fruit Eté

Couverts Emballés

Madeleines P P
mar. 25 aot| CAROTTES RAPEES BIO T T T P P
2026-35 Saucisse

Saucisse végétale

Piperade
SALADE DE LENTILLES (ACCOMPAGNEMENT) T T T T T T T T T P
Vache Picon

Y

Flan Chocolat

mer. 26 aoli| Tomate en Salade T T p

Filet de colin sauce créme

Omelette BIO élaborée sur la cuisine

Poélée Arlequin
POLENTA
Brie

T| V| T| T | T

Compote pomme abricot

sontammarion | Deg contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service

CROISEE

P: Incorporation volontaire dans les plats Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
! o , oo
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d’un plat


sguerinot
Zone de texte 


Période du 24/08/2026 au 30/08/2026 |INFORMATION ALLERGENES MAJEURS <5SHCB

ma cuisine o

ALOH J. de 1a FUNIAINE NIAIERNELLE
NAQTEI NAILI

Semaine Date Lait c?}%??j; I(::':cl::eg Arachides  Soja Ocufs  Poissons Crustacés Mollusques Sésames  Céleri  Moutarde Sulfites  Lupin
ven. 28 aoiit| Macédoine Mayonnaise P
BOULETTES D'AGNEAU SAUCE TOMATE T P
Curry de lentilles BIO P T T T P
2026-35 Riz camarguais BIO T
TOMATE PROVENGALE P P T T T T T T T T T P T
Yaourt Nature BIO
Gateau au Yaourt du chef P P T T T P T

P: Incorporation volontaire dans les plats
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d’un plat

RISQUES DE

sontammarion | Deg contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service

CROISEE

i Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.


sguerinot
Zone de texte 




