Période du 30/03/2026 au 05/04/2026 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

MARIO ROUSTAN PRIMAIRE
Semaine Date Lait %EEEEE: I;:;:":e: Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin

lun. 30 mars| Macédoine Mayonnaise P T
Salade de pois chiches BIO T T T P P
Crique au cantal P P P
Sauté de Volaille frais a la creme (Label Rouge) P P T T T
Epinards Branches et Cro(tons P P T T T T T
Purée de Pommes de Terre P T T T T T P
Carré de fromage fondu P P
FROMAGE BLANC BIO P
CREME A LA VANILLE P T T

mar. 31 mar| Velouté de Iégumes BIO T T T T P T T
Gratin savoyard coquillettes BIO et poireaux P P T T T T
Poélée Forestiére P T T T T T P

202614 TOMME DES PYRENEES P

Yaourt Nature BIO P
FRUIT BIO

jeu. 02 avr. | SALADE DE PATES P P
TABOULE BIO P T T P T
Pané de blé fromage et épinards P P T T T
Sauté de Boeuf au jus T P T T T T T
Carottes persillées (castelnau) P T T T T T T T T T P
Pommes Vapeur T T T T T T T T T T
Bachette Mélangée P
Fromage blanc BIO local P
Fruit

P: Incorporation volontaire dans les plats Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.

T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat commmarion  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service


sguerinot
Zone de texte 


Période du 30/03/2026 au 05/04/2026 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

MARIO ROUSTAN PRIMAIRE .

Céréales

Semaine Date Lait contenant : Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin
du gluten

ven. 03 avr. | Chou rouge en salade (castelnau)
Salade verte BIO (castelnau)

Filet de colin basquaise T
Hachis de lentilles et patates douces BIO
CHOUX FLEUR BRAISES

SEMOULE BIO

Petit suisse BIO aromatisé

TARTARE NATURE

Gateau de Paques au chocolat Maison
Oeufs de Paques en chocolat
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P: Incorporation volontaire dans les plats sue  Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat corammarion . Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service
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